
MENU

ANTIPASTI
CARCIOFO ROMANESCO (1-3-7)    € 13,00
Sformato caldo di mammole, pesto di noci, croccante al cumino

PETTO DI ANATRA (10-6) € 15,00
Marinato all’aceto di lamponi e cotto sous vide,erbe e mele 

ZUPPA DI PASTINACA (7-13) € 14,00
Fungi pioppini trifolati, nocciole tostate e olio al rosmarino

PANCETTA DI MAIALE (6) € 12,00
In due cotture, con salsa di soia e succo di lime

PROSCIUTTO AFFUMICATO DI GUARCINO (10) € 16,00
Tipico salume affumicato ciociaro servito con scalogni sott’aceto

PRIMI PIATTI
RAVIOLI DI RICOTTA DI BUFALA E SPINACINO (1-3-7-13) € 15,00
burro alla lavanda, crema di basilico e pinoli tostati

RISO CARNAROLI (7-10) € 15,00
Al tartufo nero, marsala vergine e noce moscata

PASTA ALLA CHITARRA CACIO E PEPE (7-1) € 14,00
Pasta al tuorlo d’uovo, pecorino romano, pepe nero Sichuan, Tchuli e Timut

GNOCCHETTI PALIANESI (7-1-4) € 16,00
Salsa di broccoletti, burrata, scorzette di limone, acciughe di Cetara e taralli

PASTA PATATE E ARINGA AFFUMICATA (1-4-7) € 15,00
Fregola risottata con patate di Avezzano, vellutata di filetti di aringa affumicata, sentori di agrumi 
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*Per garantirne l’integrità, I PRODOTTI CONTRASSEGNATI CON UN ASTERISCO possono essere surgelati all'origine o essere abbattuti e congelati in loco.

ANTIPASTO 

CARCIOFO  E MANDORLE ( 2)        14,00 €
veli di lardo e salsa di mandorle

VITELLO  ROSA  ALLA  BRACE         16,00 € 
magatello marinato e arrostito con rub ciociaro, jus di cipolle , agresto

ZUPPA FREDDA  DI CAROTE  ARROSTITE       13,00 €
kefi r, aneto  e pompelmo

LINGUA DI VITELLO  SALMISTRATA         16,00 € 
pesto di ortica e ravanelli

PRIMI PIATTI 

RISOTTO  CACIO E PEPE (3)        17,00 €   
riso  carnaroli mantecato con pepe  pregiato, pecorino giovane e polvere di mentuccia

TAGLIOLINI  AL POMODORO (9-3)       15,00 €
salsa di pomodorini bruciati, basilico e ricotta  stagionata 

PASTA, CECI E BACCALA (9-5)        18,00 €
tubetti di grano duro, passatina di ceci , colatura di alici e zeste di limone

GNOCCHI DI PALIANO  (9-13)        16,00 €
ragu di agnello  e crumble di pane al fi nocchietto



SECONDI PIATTI
CARBONADE DI GUANCINE DI MAIALE NERO (1-10-8) € 16,00
Guancine in lenta cottura profumate alla birra scura artigianale di Paliano

CARRE’ DI AGNELLO (10-8) € 18,00
Arrostito alla santoreggia e gastrique di lamponi

CONTROFILETTO DI MANZO (10-9-8) € 20,00
Grigliato con vinaigrette di funghi e senape in grani 

CACCIATORA (8-10) € 15,00
Bocconcini di pollo bio disossato, laccato con aceto di chardonnay e miele, erbe locali

BACCALA’ (8-4) € 16,00
Cotto al vapore con scorzette di agrumi, brodo ristretto di sedano rapa

I secondi piatti verranno serviti con delle primizie di stagione

CONTORNI
VERDURE DI STAGIONE € 5,00

MENU BABY
PENNE AL POMODORO € 6,00

COTOLETTA E PATATINE FRITTE (13-10)             € 12,00                                                                                                                                           

DOLCI

SEMIFREDDO AL CIOCCOLATO FONDENTE (7-13-3) € 7,00            
Nocciole pralinate, salsa al cacao e zucchero frizzante ai mirtilli 

TORTA DI MELE (7-3-7-13) € 7,00
Frangipane con cubetti di mela, crema bruciata al rosmarino

TIRAMISU’ (1-3-7-10) € 7,00
Mousse al mascarpone, vermouth secco, biscotti alla cannella e gel al caffè 

BIANCO MANGIARE (7-4-13-3) € 7,00 
dispuma di mandorle, cioccolato bianco caramellato, cake al pistacchio

PICCOLA BISCOTTERIA FATTA IN CASA (1-3-7-13) € 7,00
Serviti con crema inglese al vino 

SECONDI PIATTI 

PETTO  DI  ANATRA (13)         22,00 €
cotto con foglie  di limone, salsa  al ratafi à

POLLO E PEPERONI           18,00 € 
suprema  di pollo allevato al mais, essenza di peperone caramellato

MAIALINO DA LATTE (3)         17,00 €
lonzetta di maialino da latte  al lauro,riduzione di mela verde

CAPPELLO DEL PRETE (13)        18,00 €
brasato nel vino cesanese, mosto cotto e cavolo viola

CONTORNI 

PATATE               6,00 €

VERDURE DI STAGIONE              6,00 €

MENU BABY

PASTA AL POMODORO (9)          6,00 €
COTOLETTA E PATATINE* (2-9-14)       12,00 €

DOLCI 

CREME  BRULEE (3-14)         8,00 €
al sentore di lavanda, confi t di rabarbaro

CREMINO  AL CIOCCOLATO   BIANCO (3-7)      8,00 €
karkade’ ,fragole, crumble di frutta secca 

SEMIFREDDO  AL ROSOLIO  DI ROSA (3-14)      8,00 €
 salsa  di agrumi , mentuccia

TORTA DI NOCCIOLE (3-14-2)        8,00 €
salsa al miele di castagno 


